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Druck auf chlorfrei gebleichtem Naturpapier

JUNI 2014

Unter einem Dach:

Die Fußball-WM, der Höhepunkt der Erdbeersaison oder einfach 
ein Tag mit Sonnenschein – uns fällt immer ein Grund zum Feiern 
ein. Wir laden Sie herzlich dazu ein, mitzufeiern und sich bei un-
seren vier Mini-Partys Anregungen für Ihr nächstes Fest zu holen.

 Party-Service mal anders.
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Ab jetzt  	 ESPETOS-RINDFLEISCHSPIESSE NACH 
		  BRASILIANISCHER ART. Beim Kauf von 6 Espetos (à ca.100 g)  
		  gibt es eine Kräuterbutter gratis.
	
06. Juni	 Toskana-Tag im Organix. 
		  Sommerliche Tortilla-Wraps gefüllt mit frischem Rucola  
		  und Köstlichkeiten aus der La Selva-Küche.

07. Juni 	 Party-Idee #1: Brasilianisches Grillfest 
		  mit leckeren Espetos-Grillspießchen, veganer Grillpfanne do Brasil 	
		  und Bio-Metzger Gerhard Lechner.

18. Juni	 Party-Idee #2: Erdbeerbowlige Sommerfrische 
	 	 mit Margret Tenta und Sjirka Lohrer.

21. Juni 	 Brasilianische Gute Laune Cocktails,
		  passend zum Fußball-Sommer 2014. Von und mit unserem  
		  Caipi-Experten Andreas Ludwig.
	
21. Juni	 Party-Idee #3: FuSSball-Häppchen-Ball 
		  mit leckerem Fan- und Fingerfood von Diana Ziegler.

27. Juni	 Neues zum Grillen.
		  Leckere Alternativen zu Fleisch und Wurst von unserer  
		  Käse-Expertin Sjirka Lohrer.

27. Juni    Perfekt für laue Sommernächte – 
		  fruchtig-frische Bruschetta und feine Pesto-Varianten  
		  von Martin Duwe.

28. Juni    Party-Idee #4: Lässige Cocktailparty 
	 	 mit Chjlya Cachaça, feel! Bio-Gin und den lässigen Barkeepern  
		  Lena Seltenreich & Stefan Rittner.
		

Produkt des Mon atS !



Wir haben wieder ein paar Ideen und Rezepte gesammelt, die wir Ihnen gerne 
vorstellen möchten. Und weil gerade in kulinarischer Hinsicht Probieren eindeu-
tig über Studieren geht, haben wir aus der Vorstellung vier Mini-Partys gemacht. 
An diesen Terminen können Sie nicht nur nach Herzenslust kosten, sondern sich 
gleich auch Tipps und alle Zutaten für Ihr nächstes Fest mitnehmen. 1 2 - 1 8  U H R
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V i e r  f a n t a s t i s c h e  I d e e n  f U ü r  I h r  n A c h s t e s  F e s t .

W i r  f r e u e n  u n s  a u f  S i e ! 
Ihre Margret und Christof Tenta von 
Organix und Reiner Munz von Hoflieferant

Reiner Munz von Hoflieferant hat zur WM die Grillfackel neu 
erfunden. Seine Espetos sind leichte Rindfleischspieße nach 
brasilianischem Rezept, die es mal herzhaft und mal fruchtig 
(und diesen Monat auch als Angebot) gibt. Dazu hat Gerhard 
Lechner eine vegane aber nicht weniger fruchtig-herzhafte 

Gemüsegrillpfanne do Brasil auf dem Feuer.  

Der Dresscode: sommerlich lässig. Die Cocktails: 
extrem lecker. Lena und Stefan mixen mit aromati-
schem Bio-Gin, Cachaça und viel Leidenschaft tolle 

Cocktails, die Sie und demnächst vielleicht Ihre 
Partygäste begeistern werden. Dass es dazu  

nicht unbedingt Alkohol braucht, beweisen die 
beiden mit Drinks wie Virgin Caipirinha mit Apfel-

Mango-Saft aus biologischem Anbau. 
  

Wir wissen, dass die richtige  
Ernährung eine wichtige Rolle bei einer 
Weltmeisterschaft spielt. Darum geben 

wir Ihnen mit unseren Fußball-Häppchen 
eine Steilvorlage für den heutigen und 

alle kommenden Fußballabende.  
Diana Ziegler zaubert Fan- und  

Fingerfood, das mit Sicherheit keine  
90 Minuten auf seinem Platz 

bleiben wird.
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Das Rezept stammt von Margrets Schwiegermutter 
Else, die Bio-Erdbeeren von Sven Seemann und  

der Öko-Sekt von Matthias Höfflin. Aus diesen Zutaten 
zaubern Margret Tenta und Sjirka Lohrer eine 

sommerfrische Erdbeerbowle, die alles hat, um 
der Liebling Ihrer nächsten Party zu werden.

P a r t y - I d e e     2 :  E r d b e e r b o w l i g e  S o m m e r f r i s c h e


