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 Alles für ein gutes Leben.

Wir werden immer wieder gefragt, was Organix besonders macht. 
Meist fallen uns dann spontan einige Gründe ein. Zum Beispiel  
unser großes Frische-Sortiment. Oder das partnerschaftliche Mit-
einander – im Team, mit unseren Erzeugern und unseren Kunden. 
Oder die Freude , mit der wir jeden Tag selbst im Organix einkaufen. 
Aber sie alle sind nur ein Teil unserer Unternehmensphilosophie, die 
sich in einem Satz zusammenfassen lässt: Alles für ein gutes Leben.
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Produkt des Mon atS !

Ab sofort	 Spinatnocken und Käsenocken 
im März		 Passen hervorragend zu Fleischgerichten, unseren leckeren  
		  Saucen und sind selbst pur, nur mit brauner Butter, ein Genuss! 
		  Aktion: Beim Kauf von 6 Nocken gibt es eine Portion Ratatouille-  
		  oder Speck-Zwiebel-Sahne-Soße gratis.

27. Feb.		 Neues aus der Zwergenwiese! 
		  Feine Brotaufstriche und mehr ... 

27. Feb. 		 Prima Düfte von Primavera mit Gabi Gäckle. 

28. Feb.		 Prima Düfte von Primavera mit Corinna Knoblauch und Gabi Gäckle. 

04. März 	 Geldspartag 10% Rabatt – auf alles* 
		  *außer Bücher, Angebote, Dauertiefpreise, Mittagstisch  
		    und Heiße Theke

06. März	 Hoflieferant-Koch Jan Schwarz präsentiert unsere Spinat- 
		  nocken und Käsenocken und lässt Sie gerne kosten (10 –14 Uhr).

07. März 	 Betreutes Trinken – Weinprobe mit Jochen Beurer 
		  (ausgezeichnet im Eichelmann für die beste Weißweinkollektion) und 		
		  Christof Tenta (11–17 Uhr).

14. März 	 Lange Einkaufsnacht – mit leckeren Cocktails, Gitarrenrock von
		  den Lenzbrothers und zwei Happy Hours von 19-21 Uhr mit satten 10% 	
		  Rabatt*. Für die nötige Stärkung sorgt Hoflieferant mit herzhaften 		
		  Maultaschen, Spinat- und Käsenocken.

19. März 	 Bär Läsker: No Need for Meat. Der Fanta4-Manager stellt sein 		
		  Kochbuch vor und sich selbst an den Herd. Er kocht live einige der 		
	 	 veganen Gerichte und lädt zum Probieren ein. (Start: 20 Uhr). 

20./21.		  Govinda – ayurvedische, vegane Köstlichkeiten zum Probieren.
März	

20./21.		  Neue Kosmetik- und Pflegeprodukte mit Gabi Gäckle
März		  Für Sie auf BioFach und Vivaness, den zwei größten Messen für  
		  Bioprodukte und Naturkosmetik gefunden und gleich bestellt.

28. März 	 Teeverkostung – feine aromatische Schwarz- und Grüntees

		

10%

 Bär Läsker bei 
uns am Herd: 

19. März
20 Uhr!

 



Unsere Unternehmensphilosophie 
in einem Satz: Alles für ein gutes Leben.

Für unsere Kunden bedeutet das, ein Bio-Supermarkt mit einem sehr  
großen, vielfältigen Sortiment an Lebensmitteln und anderen Produkten.  
In bester Bio-Qualität und mit nachvollziehbarer Herkunft. Mit vielen regio- 
nale Produkten – von knackfrischem Obst und Gemüse über aromati-
schem Brot und Wein bis hin zu traditionell erzeugtem Mehl, Körnern 
oder Ölen. Dazu Fleisch, Fisch und Wurst von unserem Partner, der 
Bio-Metzgerei Hoflieferant, die auch an sechs Tagen in der Woche mit ihrer 
heißen Theke und dem Mittagstisch dafür sorgt, dass es sich gut leben lässt. 

Für unsere Partner und Lieferanten sorgen wir als verlässlicher Abnehmer 
für direkte Vermarktungsmöglichkeiten mit stabilen Mengen und fairen Prei-
sen. Übrigens nicht nur bei regional erzeugten Waren wie Obst und Gemüse, 
sondern auch bei internationalen Fairtrade-Partnern. Faire Bedingungen für 
alle bedeutet für uns aber auch, dass wir nur mit Partnern zusammenarbeiten, 
die sich für einen schonenden Umgang mit der Natur und eine artgerechte 
Tierhaltung einsetzen. 

Für uns und unsere Mitarbeiter ist der Organix ein sinnvoller Arbeitsplatz  
der über 50 Mitarbeitern langfristige Perspektiven bietet. Wir sind überzeugt 
von dem was wir tun und darum sind wir nicht selten selbst unsere besten 
Kunden. Diese Freude an tollen Bio-Produkten ist ein wesentlicher Teil unseres 
positiven Arbeitsklimas. Und sie lässt uns immer wieder neue Sachen ent-
decken und ausprobieren, die das Leben noch ein bisschen besser, schöner  
oder leckerer machen. 

Ihre Margret und Christof Tenta und  
das Team von Organix

Damit kann man gut leben …

   ... Feiern

Sparen

Der erfolgreiche Musikmanager (unter anderem 
der Fantastischen Vier) und Musikverleger Bär 

Läsker stellt sich am Donnerstag, 19. März, im 
Organix an den Herd. Dort kocht er live einige Ge-

richte aus seinem Kochbuch „No need for Meat 
– Vegan ist, wenn man trotzdem lacht“. Dazu gibt 
es unterhaltsame Geschichten, eine Signierstun-
de und jede Menge Gelegenheiten, das Ergebnis 

der Läsker‘schen Kochkunst zu kosten. 

(Start: 20 Uhr)

Wer spart nicht gerne? Vor allem dann,  
wenn es nur am Preis und nicht an der  

Qualität ist. Kein Wunder also, dass sich 
unser Geldspartag von Anfang an großer 
Popularität erfreut. Am Mittwoch, 04. März, 

dürfen Sie sich wieder freuen: über satte 
10% Rabatt auf alle Produkte*.  

Kommen Sie vorbei und sparen Sie mit!

  ... Genießen

 ... Sparen

* außer Bücher, Angebote, Dauertiefpreise, Mittagstisch & Heiße Theke.

 (Geöffnet bis 23 Uhr, Thekenverkauf bis 21 Uhr)

TRIAS / luxluminis.com

Wir laden Sie herzlich zu unserer langen  
Einkaufsnacht ein. Verbinden Sie am Samstag, 

14. März, den Einkauf mit einer tollen Party.  
Unsere Nachwuchstalente Lena Seltenreich,  
Joachim Hattingen und Stefan Rittner mixen 
leckere Cocktails.  Die Lenzbrothers spielen 

Gitarrenrock vom Feinsten und bei einer, gleich 
zweistündigen, Happy Hour von 19-21 Uhr gibt  

es satte 10% Rabatt*. Schauen Sie rein,  
wir freuen uns auf Sie!


