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Produkt des Mon atS !

Ab sofort	 Angebot des Monats: Pfefferlinge
im Mai	 Die würzig pfeffrigen Würstchen schmecken prima kalt und sind daher 	
	 auch perfekt für einen Ausflug oder eine Wanderung.  Aktion: Beim Kauf 	
	 von vier Paar Pfefferlingen gibt es ein Paar gratis dazu!

02. Mai	 Frische Salate und Rohkost mit den Dips und Dressings  
	 von Emils. Auf Sie warten außergewöhnliche Kreationen mit  
	 leckeren Feinkost-Dressings ganz ohne Zusatzstoffe. 
	

08. /09. Mai	Fensterblümles-Markt mit den Gärtnerinnen Annette Rauhut und 	
	 Christina Tränkle, den schönsten Blumen aus den Gewächshäusern der 	
	 Diakonie Stetten und tollen Geschenkideen für den Muttertag.

09. Mai 	 Jungpflanzenmarkt der Bioland-Gärtnerei Gaiser & Fischer.   
	A lle Setzlinge für Ihren Garten: Salate, Gurken, Kohl, Kräuter und  
	 vieles mehr.

	 Organix Girls Day. Produkte zur natürlichen Hautpflege, 
	 trendige Farben und tolle Düfte für Teenies und 				  
	 Kosmetikeinsteigerinnen. 

	 Die Kräuterspezialisten von Herbaria präsentieren würzige 
	 Grill- und Dip-Ideen.

15. /16. Mai 	Leckere Antipasti und Weine von La Selva. Heide Wagner lässt 		
	 Sie ganztägig probieren, Christof Tenta serviert Ihnen beim betreuten 	
	 Trinken die dazu passenden Weine, Grappa und Grappa Riserva. 
	 (Betreutes Trinken: 15. Mai von 12 bis 19 Uhr, 16. Mai von 10 bis 16 Uhr.)

16. Mai	 Jungpflanzenmarkt der Gärtnerei Sing. Mit zukünftigen Tomaten, 	
	 Gurken, Zucchini sowie weiteren knackigen Gemüsen in spe.

22. Mai	 Karin Lehmann von Hoflieferant präsentiert Pfefferlinge  
	 und lässt Sie gerne probieren!
	

22./23. Mai	 Veganes Grillen mit Alexandra Schüle und Margret Tenta – und 
	 vielen neuen Rezepten, Versucherle für alle Neugierigen und dazu 		
	 passende Weine und leckeren Prosecco.

Unter einem Dach:

… macht der Mai. Passend zum Motto des Wonnemonats gibt es im Mai einen 
bunten Strauß toller Aktionen. Mit frühlingsfrischen Blümchen fürs Fenster, Beet 
oder Balkon, Pflegetipps für Mauerblümchen, blumigen Weinen und jungem Ge-
müse fürs Beet und für den Grill. Mehr dazu erfahren Sie in diesem Newsletter 
und natürlich im Organix. Kommen Sie vorbei, wir freuen uns auf Ihren Besuch!
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Prächtige Blüher für 
Fenster, Balkon und Mutti. 
Beim Fensterblümles-Markt  
am 8. und 9. Mai präsentieren 

Ihnen unsere Gärtnerinnen Annette  
Rauhut und Christina Tränkle die 
schönsten Blumen aus den Gewächs-
häusern der Diakonie Stetten und geben 
Tipps fürs gute Gedeihen. Wer keinen 
grünen Daumen hat aber noch ein Ge- 
schenk für den Muttertag am 10. Mai 
sucht, wird hier garantiert auch fündig. 

Brandaktuelle Grillideen  
ohne Fleisch. Knackig geht  
auch ohne Wurst! Den Beweis 
liefern Alexandra Schüle und  

Margret Tenta bei ihrem veganen Grilltag 
am 22. und 23. Mai. Mit neuen Ideen, aus-
gefallenen Rezepten und Versucherle für 
alle Neugierigen. Dazu gibt es die passen-
den Weine und leckeren Prosecco.
Und noch mal neu im Mai:  Ab Anfang  
diesen Monats gibt es neue Grillrezepte  
für Fleisch und Gemüse an unserer  
Rezeptbar. Viel Spaß beim Ausprobieren!

Sanfte Pflege und Bio-
Kosmetik für junge Haut. 
Am 9. Mai zum ersten Mal:  
der Organix Girls Day.  

Senem und Gabi zeigen Teenies  
und Kosmetikeinsteigerinnen einen  
ganzen Tag lang Produkte zur natür-
lichen Hautpflege, trendige Farben  
und tolle Düfte. Bei alkoholfreien 
Cocktails gibt es jede Menge Gelegen-
heiten, Neues auszuprobieren und  
sich Tipps zu holen.

Frisches Grün für 
die Ernte von morgen.
Beim Jungpflanzenmarkt  
gibt es an zwei Terminen  

kräftige Setzlinge für den eigenen  
Garten. Am 9. Mai mit der Bioland-
Gärtnerei Gaiser & Fischer und vielen 
Kräuter- und Salatpflanzen, Tomaten, 
Gurken und vielem mehr.  Am 16. Mai  
mit der Gärtnerei Sing und zukünftigen  
Tomaten, Gurken, Zucchini sowie  
weiteren knackigen Gemüsen in spe.   

Neue Weingenüsse und 
sommerliche Antipasti aus der Toskana.
Heide Wagner von La Selva und Christof Tenta 
machen gemeinsame Sache – und mit toska-

nischen Antipasti und dazu passenden Weinen Lust auf  
Italien. Am 15. und 16. Mai gibt Ihnen Heide Wagner 
ganztägig Gelegenheit, leckere Antipasti zu probieren und sich schon mal kulinarisch  
in Urlaubsstimmung zu bringen. Christof Tenta serviert Ihnen beim betreuten Trinken 
die dazu passenden La Selva Weine, Grappa und Grappa Riserva. Ein perfekter Termin, 
um neue Genüsse zu entdecken und sich schon mal in Urlaubsstimmung zu bringen. 
(Betreutes Trinken jeweils am 15. Mai von 12 bis 19 Uhr und am 16. Mai von 10 bis 16 Uhr.)




