eganer Genieflerabend.
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Fueitag: 1 Eintaitt: 60€

Organix ladt ein zum veganen GenieBerabend mit Matthias Hofflin und
Surdham Gob. Wir setzen uns am 17. November mit 30 Gasten an den Tisch
und genieflen nach einem Sektempfang Surdham Gobs veganes 5-Gange-
Mend. Die einzelnen Gange werden von insgesamt neun veganen Weinen
aus der Hofflinschen WeinWerkstatt und den fachkundigen Ausfiihrun-
gen von Oko-Winzer Matthias Hofflin begleitet. Als besonderes Highlight
hat dieser zwei Orange-Weine mit in die Verkostung aufgenommen.

Alle, die Lust haben in der familiaren Umgebung des Organix gemeinsam
zu genieflen, zu lachen und sich iber die Freuden und Herausforderun-
gen des veganen Lebens auszutauschen, sind herzlich eingeladen.

Ihre Margret und Christof Tenta und das Team von Organix

* Inkl. 10% Rabatt auf lhre nichste Hofflin-Weinbestellung am 17.11.2017.
Kartenvorverkauf an der Kasse - Teilnehmerzahl auf 30 limitiert.
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NOVEMBER 2017 PRODUKT DES MONATS!

Ab sofort HOFLIEFERANTS PRODUKT DES MONATS - WILDFLEISCH AUS DEM
SCHWABISCHEN WALD: Beim Kauf von Wildfleisch im Wert von mindes-
tens 30 € geben wir ein Glas Wildfond gratis dazu. (Solange Vorrat reicht)

03.11. PROVAMEL: leckere Drinks und Desserts aus Hafer, Soja und Reis

m zum Probieren (11-17 Uhr).

04.11. Neue, wiirzige BROTAUFSTRICHE von Sanchon und leckere
PFANNENSNACKS von Soto zum Probieren (11-17 Uhr).

06.-18.11. VEGANE KUCHENWOCHEN: taglich frisch gebackene vegane

m Kuchen in vielen Variationen.

10.11./  NEUES VON DEN GRIECHEN: leckere Feta-Varianten aus Schaf-
11.11. und Ziegenmilch sowie Oliven und Olivendl (jeweils 11-17 Uhr).

10.11. WELEDA BERATUNGSTAG in der Kosmetikabteilung. Neues zur
Gesichts- und Korperpflege von der Traditionsfirma Weleda aus
Schwabisch Gmind (11-17 Uhr).

11.11. ZOPFE, KNOTEN, KRANZE: frisches Hefegeback mit Barbel Hagele
und Margret Tenta (8-14 Uhr).

11.11. Annette Rauhut packt ihre LIEBLINGSKASE und den Kaseschmelzer
aus, gibt ihre besten Ideen zum Thema Raclette und Fondue preis, lasst
probieren und verteilt Rezepte (11-17 Uhr].

13.-17.11. WILDWOCHE IN DER HEISSTHEKE - jeden Tag ein anderes leckeres
Essen vom Wild aus dem Schwabischen Wald.

17.11. SOUL KITCHEN VON ZWERGENWIESE - die feinen Gemiisegerichte
im Glas machen aus Pasta und Reis ruckzuck ein herzhaftes
Mittagessen. Heute zum Probieren!

VEGANER GENIESSERABEND mit Matthias Hofflin und Surdham Gob.
Abendveranstaltung, Beginn 20 Uhr 15.
SHOWKUCHE mit Surdham Gob (14-17 Uhr).

SHOWKUCHE mit Surdham G&b (12-17 Uhr).

24.11. FRUHSTUCKSTAG mit leckeren Allos Hofmiislis.

Organix Biomarkt GmbH | Geschéftsfiihrer: Margret & Christof Tenta | T (0711) 550 72 01 | Fax (0711) 550 72 02
Stuttgarter Str. 23 | 70469 Stuttgart-Feuerbach | info[@organix-biomarkt.de | www.organix-biomarkt.de

Offnungzelten Montag - Freitag 8.00 - 20.00 Uhr; Backerei ab 7.30 Uhr | Samstag: 8.00 - 18.00 Uhr
DE-OKO0-006 | D-BW-006-17049-B | Bildnachweis: Organix, fotolia, Weingut Hofflin, Surdham Gob.




