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in den sommerlichen Varianten Vegetarisch oder vegan,
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Fertig fiir den Grill - taglich

Nur montags bei Hoflieferant: frisch bei Hoflieferant!
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Aus Nachbars Garten.

Unsere Partner sind ein wichtiger Teil unseres Geschdfts. Darum stellen
wir Ihnen in loser Folge die Menschen vor, die fiir uns Ware in bester
Qualitdt und Frische erzeugen.

Den Anfang macht die Demeter-Gartnerei Willmann aus Ingersheim bei
Bietigheim-Bissingen. Aromatische Produkte und die besondere Frische
sind aber nur zwei Griinde, warum wir gerne regional und besonders
gerne bei der Gartnerei Willmann einkaufen. Mehr dazu lesen Sie in
diesem Newsletter. Viel SpaR dabei!

Ihre Margret und Christof Tenta und das Team von Organix




Gut fiir unsere Umwelt. Bei Willmann arbeitet man mit einer aufwendigen Fruchtfolge,
um die Bodenfruchtbarkeit zu erhalten. Das bedeutet, dass nacheinander unterschiedliche
Kulturen angebaut werden und dazwischen immer wieder Griindiingung wie Klee eingesat

wird, damit sich der Boden regenerieren kann. Gegen Schadlinge werden Niitzlinge einge-
setzt, um andere Insekten wie Hummeln oder Bienen zu schiitzen.

Gut fiir die Zukunft. Damit es auch in Zukunft noch gutes Saatgut gibt, arbeiten die
Gartner eng mit der Bingenheimer Saatgut AG zusammen. Das Unternehmen engagierter
Demeter-Gartner hat das Ziel, den weitverbreiteten, einmal verwendbaren Hybridsorten
grofRer Chemiekonzerne samenfeste, wiedervermehrbare Sorten entgegenzusetzen und
durch die Weiterentwicklung alter Sorten, Saatgut in groRer Vielfalt und fiir alle zu erhalten.

Gut fiir die Mitarbeiter. In der Gartnerei

wird viel Wert auf Qualitdt, Handwerk

und Teamarbeit gelegt. Hier gibt es

keine moglichst billigen Saisonarbeits-

krafte. Stattdessen arbeiten langjahrige

Mitarbeiter, Gartnergesellen und Auszu-

bildende eng zusammen. Wissen und Er-
GanZ SChon fr_isch hier. fahrungen werden weitergegeben und die

gemeinsame Sache mit viel Elan betrieben

und weiterentwickelt.
Madglichst viel unserer Ware regional einzukaufen, ist uns sehr wichtig. Da bei langen

Transportwegen Vitamine und Nahrstoffe buchstdblich auf der Strecke bleiben, kaufen wir
unser Gemiise am liebsten in der Ndhe. Und von der Gartnerei Willmann bis zum Organix
r‘:(] sind es gerade mal rund 25 Kilometer. Damit kann morgens taufrisch und vollreif
aRerweneI~ geerntet werden und schon kurz darauf in unseren Regalen liegen -
noch direkter und frischer geht es kaum.

Vor allem nicht in dieser Qualitdt. Die Bio-Gartnerei gehort zu den Demeter-
( Pionieren in Baden-Wiirttemberg. Schon Tobias Willmanns UrgroRvater Kurt Theodor
besuchte einen landwirtschaftlichen Kurs von Rudolf Steiner, dem Begriinder der

Anthroposophie und der biologisch-dynamischen Landwirtschaft. Wie in Demeter-
Betrieben iiblich, werden im Jahresrhythmus der Natur Wasser dynamisiert und Prdparate

wie Hornmist und Hornkiesel hergestellt, um fiir einen lebendigen, fruchtbaren
Boden und vitale Pflanzen zu sorgen.

Die Ergebnisse kann man sehen und vor allem schmecken. Tomaten riechen und
schmecken auch wie Tomaten - und sind dabei so aromatisch, dass das Sommerge-
miise zu einer echten Delikatesse wird. Die Bio-Gemiise, -Salate und -Krauter sind
nicht nur knackfrisch, sondern auch so geschmackvoll, dass sie es locker von
der Beilage zum Hauptgericht schaffen. Neben der iiberragenden Frische
und dem tollen Geschmack sind es vor allem drei weitere Griinde, warum
wir unser Gemiise gerne von der Gartnerei Willmann beziehen.




