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        NOV./ DEZEMBER 2018

Birgit Haas stellt MILCH-ALTERNATIVEN von Provamel vor.
(11-18 Uhr)

Gudrun Hartmann macht die Beilage zum Hauptgericht und  
kocht in ihrer Show- und Probierküche Gutes aus HEIMISCHEN 
KARTOFFELN. (11-17 Uhr)

GLANZLICHTER DER KÄSETHEKE.
Probieren Sie sich durch unsere besten Weich- und Hartkäse.  
(11-18 Uhr)

LECKERE ANTIPASTI, PESTO UND PROSECCO aus der Toskana.  
La Selva kommt vorbei und bringt den Geschmack des  
Sommers zurück. (11-17 Uhr)

AKTIONSTAG „FAIR SCHENKEN“. Schön und gut: Verena Rosendahl  
stellt Kosmetik und viele weitere schöne Dinge aus fairem Handel vor. 
Unter anderem vegane Naturkosmetik von Fair Squared und I+M, Seifen 
aus Palästina und super knuddelige Kuscheltiere aus einem Frauen- 
projekt in Thailand. (11-17 Uhr)

GÖBS VEGANES WEIHNACHTSMENÜ. Surdham Göb und Jochen Beurer 
machen gemeinsame Sache. Das Ergebnis ist ein veganes Menü mit 
perfekt darauf abgestimmten Weinen – und unglaublich lecker!
Ab 20:15 Uhr. Karten gibt es ab sofort an der Organix Kasse.

Gudrun Hartmann kocht ein WINTERLICHES PILZRAGOUT mit 
Semmelknödeln. (11-17 Uhr)

WEIHNACHTSBESTELLUNGEN BEI HOFLIEFERANT: Bitte bestellen Sie  
auch in diesem Jahr Ihre Weihnachtswünsche bis zum 15.12.2018 vor,  
damit wir sie mit der notwendigen Zeit und Liebe richten können. Ganz 
lieben Dank, Ihr Metzgermeister Reiner Munz & das Team von Hoflieferant.

DIE FEIER VOR DEN FEIERTAGEN: Unsere Weihnachtsweinprobe  
mit Matthias Höfflin und Christof Tenta. Stoßen Sie mit uns auf    	
         entspannte Festtage und einen gelungenen Jahreswechsel an!  
                        (FR 12-19 und SA 11-17 Uhr)

:

KURZ & KNACKIG
16.11.

17.11. 

23.11.

24.11.

24.11.

30.11.

08.12.

15.12.	

21.12./ 
22.12.  

ÖFFNUNGSZEITEN WEIHNACHTEN & SILVESTER
  SA 22.12: 8-18 UHR, MO 24.12: 7-13 UHR
    MO 31.12: 7:30-15 UHR 

Bei uns finden Sie 

 1.000 Kleinigkeiten, um 

Adventskalender ganz individuell 

zu füllen. Ein tolles Geschenk 

für Kinder und Erwachsene, das 

gleich 24-mal Freude macht.  

Auf Wunsch beraten wir Sie  

gerne und steuern  

unsere Ideen bei.
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Jahr für Jahr fällt Weihnachten auf den gleichen Tag – und 
kommt doch für viele immer wieder völlig überraschend. 
Während sich für Kinder die Tage bis zum Fest scheinbar 
endlos lang hinziehen, rauschen sie mit zunehmendem 
Lebensalter vermeintlich immer schneller vorbei. Damit 
die Adventszeit für Sie entspannter wird, haben wir uns 
einige Überraschungen ausgedacht. Die ersten zwei gibt es  
gleich hier, elf weitere im Innenteil und viele weitere bei uns im Laden. 

Überraschung Nr. 1: Unser Laden steckt voller Geschenkideen. Ein geschmack- 
volles Weihnachtspräsent, oder eine nette Kleinigkeit fürs Wichteln? Können Sie 
bei uns bequem beim Wocheneinkauf mitnehmen!
   
Überraschung Nr. 2: Liebe geht immer durch den Magen. Jeder freut sich über 
Geschenke, die lecker schmecken (oder duften), ansonsten aber erfreulich wenig 
Platz brauchen und nie abgestaubt werden müssen.

Lassen Sie sich von uns überraschen und entdecken Sie bei uns Geschenke, die 
Ihnen weniger Stress und den Beschenkten viel Freude machen.



Die Herbaria Bio-Feinschmecker-

Gewürze bringen neue Aromen in 

die Küche. Solo oder zusammen mit 

einem Rezept ein tolles Geschenk, 

um ein neues Lieblingsgericht zu 

entdecken oder die Reiselust  

zu wecken.

Immer gut und immer passend:  

unsere Gutscheine. Diese können  

Sie direkt und in beliebiger Höhe  

an unserer Kasse kaufen.  

Neu: Gutscheine für die  

Bäckerei (gibt es dort)  

und Gutscheine für  

die Weinproben 

 (an der Kasse).

Immer gern genommen:  

pflegende Naturkosmetik wie ein 

frisches Duschgel oder eine sanfte 

Handcreme. Gut für die Haut und 

für die Hersteller sind z.B. auch die 

fair gehandelten Nablus Olivenseifen 

aus einer kleinen palästinensischen 

Seifenmanufaktur oder die neue 

vegane Bodymousse  

von I+M.

Die feinen, handgemachten 

Bienenwachskerzen von Imkerin  

Gabi Jaworski aus Schwaikheim  

bringen festliche Stimmung und einen 

angenehmen Duft ins Haus. Neben  

den Kerzen aus 100% Bienenwachs  

gibt es eine Auswahl farbiger  

Kerzen aus verschiedenen  

Fair Trade Projekten.

Denen kann niemand wider- 

stehen: süße Köstlichkeiten 

 wie die allerfeinsten BoojaBooja-

Pralinen oder die fair gehandelten 

Zotter-Schokoladen sind purer  

Genuss. Oft sind sie schon so  

hübsch verpackt, dass Sie  

sich das Einpacken  

sparen können.

Seitenweise Lesegenuss: unsere 

Auswahl an erprobten Kochbüchern.  

Zum Beispiel für die regionale Winter- 

küche, die Cucina Italiana oder die 

Werke unseres veganen Meisterkochs 

Surdham Göb. Wer sich sein  

(Geschenk-) Exemplar signieren  

lassen möchte: am 1. Dezember  

ist Surdham im Organix.

      Wir haben jetzt eine noch  

größere Auswahl ausgesuchter 

Spirituosen. Kenner freuen sich 

über einen unserer sehr feinen 

Grappas, Cognacs, verschiedenen 

Gins, einen spannenden 

schottischen Whisky oder  

einen besonders leckeren

 Amaretto.

Mit zwei Tagen Vorlauf stellen wir 

Ihnen gerne einen individuellen 

Geschenkkorb nach Ihren Wünschen 

und Ihrem Budget zusammen. Für 

Eilige haben wir immer eine Auswahl 

hübscher Weinverpackungen und –

Kisten, die sich z.B. hervorragend  

mit Antipasti oder anderen 

Köstlichkeiten kombinie- 

ren lassen.

Mit unseren Bio-Weinen  

machen Sie Genießern garantiert 

eine Freude. Anregungen für die 

Auswahl bekommen Sie bei unseren 

Mitarbeitern oder auf einer der 

Weinproben im November und 

Dezember. Auch eine gute Idee: 

Verschenken Sie einen Gutschein 

für eine der kommenden  

Abendweinproben.


