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Geschmackvolle Eröffnung.
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Oktober 2015

	 Hoflieferant Produkt des Monats: 
	 Kassler vom Schweinehals und -rücken.  Ab einem Einkauf von 
	 750 g gibt es 1 kg Demeter-Sauerkraut gratis dazu.

08.10.	 1.000 m2 Eröffnungsrabatt: 10% Rabatt auf alles.
	 (Außer Heiße Theke, Bücher, Aktions- und Dauertiefpreise)

08.-10.10.	 39 m2 Nostalgie: Eliszis historisches Karussell bezaubert Groß & Klein.

09.10.	 2 m2 vegane Sachertorte: Mit Bäckermeister Achim Stumpp. (11-15 Uhr)

10.10.	 8 m2 frisch gebackener Gemüsekuchen: Ein duftes Mittagessen 	
	 oder gesunde, schnelle Küche für daheim. Von und mit unseren Back- 
	 talenten Lena Seltenreich und Sarah Stegmeier. (10-16 Uhr)

10.10. 	 17 m2 Ideen für den kleinen Hunger: Das Steinenberger Küchen-
	 team präsentiert leckere neue Snacks aus der Hofgenuss-Küche, die  
	 Sie einfach probieren müssen. (10-16 Uhr)

12.-17.10.	 Krosse Panini im Quadrat: Zu jedem frisch gebackenen Panini  
	 gibt es einen Saft des Tages gratis mit dazu.

16. /17.10.	20 m2 veganes Glück: Koch & Autor Surdham Göb präsentiert das  
	B este aus seinen drei veganen Gemüsekochbüchern. (11-17 Uhr)

16.10.	 7 m2 Fleischqualität aus der Region: Noa Fischer stellt die BESH 
	 vor und beantwortet Ihre Fragen bei Kassler mit Sauerkraut. (11-17 Uhr)

17.10.	 0,5 m2 Wurstspezialitäten: Mit Noa Fischer, Reiner Munz & leckeren 	
	 Spezialitäten aus der Hofgenuss-Manufaktur zum Probieren. (10-16 Uhr)
	
19.-22.10.	 xmal 0,1 m2 versteckter Genuss: Maultaschen mit 
	 Champignon-Rahmsauce (auch vegetarisch). 

23.10.	 4 m2  Frankreich: Käseverkostung mit Julia Haug und Glanzlichtern  
	 aus unserer Käsetheke. (10-19 Uhr)

23.10.	 1 m2 Hofgenuss-Gläser: Karin Lehmann stellt die leckeren & prakti-	
	 schen Gerichte im Glas vor, an diesem Tag 1m2 zum Sonderpreis! (11-17 Uhr)

23. /24.10.	15 m2 Gugelhupf: gebacken von Margret Tenta nach Omas Quantenrezept.

24.10.	 2 m2  häppchenweise: Bio-Bauer Heiko Schulze und Reiner Munz 
	 informieren zum Thema Lamm und nachhaltiger  Weidehaltung. Dazu gibt  
	 es feine Häppchen mit Thymian-Lammsalami & Kartoffelsalat (10-16 Uhr).

31.10.	 200 m2 Knoten, Zöpfe, Kränze: Margret Tenta und Bärbel Hägele  
	 machen frisches Hefegebäck am laufenden Band. (Showbacken von  
	 8-14 Uhr, danach noch im Verkauf )

10%

Nach der Umbauarbeit kommt das Vergnügen! Ab 8. Oktober feiern 
wir einen ganzen Monat lang den neuen Organix und Hoflieferant. 
Mit allen Kunden und quadratmeterweise Angeboten und Aktionen 
zum Informieren, Probieren und Amüsieren. Mehr dazu in diesem  
Newsletter und in Ihrem neuen, 200 m2 leckereren Markt. Viel Ver-
gnügen beim Entdecken und Genießen!

Ihre Margret und Christof Tenta von Organix  
und Reiner Munz von Hoflieferant

Unter einem Dach:

200 m2  leckerer !
(solange der Vorrat reicht)

Produkt des Mon atS !



1.000 m2 Eröffnungsrabatt

2 m2 Gemüsekuchen

17 m2 Ideen für den kleinen Hunger

20 m2 veganes Glück 4 m2 Frankreich

7 m2  Fleischqualität aus der Region

Erweiterung der Genussfläche.
 
Wir feiern 200 Quadratmeter mehr Fläche – mit leckeren Aktionen, Angeboten & quadratmeterweise Genuss.

15 m2 Gugelhupf

1 m2 Hofgenuss in Gläsern

Das Steinenberger Küchenteam stellt neue
Snacks vor und lässt Sie probieren.

 Am 10.10. (10-16 Uhr)

10% Rabatt auf der ganzen Fläche (außer  
Heiße Theke, Bücher, Aktions- & Dauertiefpreise). 

Am 8.10. 

Gesundes und Leckeres von Lena 
Seltenreich und Sarah Stegmeier. 

Am 10.10. (10-16 Uhr)
 

Gratis zu jedem Panini: 
ein Saft des Tages.

Vom 12. – 17.10.

Vegane Sachertorte von  
Bäckermeister Achim Stumpp.

Am 09.10. (11-15 Uhr)

45 m2 Panini mit Extra

Koch & Autor Surdham Göb 
verwöhnt Sie mit veganen Highlights. 

 
Am 16. & 17.10. (11-17 Uhr)

Xmal 0,1 m2 versteckter Genuss
Quadratische Maultaschen, auch vegetarische  

mit Champignon-Rahmsauce.

Von 19. – 22.10.

Noa Fischer von der BESH lädt zum Versuchen ein: 
Es gibt Kassler mit Sauerkraut und viel  

Wissenswertes über regionales Biofleisch.

Am 16.10. (11-17 Uhr)

Käseverkostung mit Glanzlichtern 
aus unserer Käsetheke. 

Am 23.10. (10-19 Uhr)

Von Margret Tenta nach 
Omas Quantenrezept gebacken.

Am 23. & 24.10. (solange der Vorrat reicht)

Probieraktion mit Karin Lehmann und
1 m2 Hofgenuss-Gläser zum Sonderpreis.

23.10. (11-17 Uhr)

2 m2 häppchenweise
Infos zu Lamm & nachhaltiger Weide- 
haltung. Mit Biobauer Heiko Schulze,  
Reiner Munz & köstlichen Häppchen.

Am 24.10. (10-16 Uhr)

200 m2 Knoten, Zöpfe und Kränze

8m2   Feiertagstorte

Mit Noa Fischer, Reiner Munz und 
köstlichen Versucherlen.

Am 17.10. (10-16 Uhr)

0,5 m2 Wurstspezialitäten

Margret Tenta und Bärbel Hägele 
machen frisches Hefegebäck.

Am 31.10. (Showbacken: 8-14 Uhr, 
danach noch im Verkauf)


