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Unter einem Dach:

Biomarkt Frersc & WURST voN B10-BAUERN.
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Zutaten fir 4 Personen:
3-4 mittelgroBe Zucchini

Variante 1:

Olivenol

Gewlirzmischung ,Mapuche Feuer”
oder ,Tajine Marrakesch”

von Herbaria

Variante 2: argre‘
Balsamico (z.B. Invecchiata

von Rapunzel)
1 Knoblauchzehe

Die Zucchini waschen und in ca. Tcm dicke Langsscheiben
schneiden (dinner ist auch méglich, sie sind dann schneller
gegrillt, lassen sich aber evtl. nicht so gut wenden).
AnschlieBend marinieren und 2 Stunden durchziehen lassen.

Variante 1: Etwas Olivendl mit ,Mapuche Feuer” oder ,Tajine
Marrakesch” vermengen und auf die langen Zucchinischeiben
streichen. Sehr schnell gemacht, beide Gewiirze geben eine
herrliche, exotische Note ins Grillvergniigen...



