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Unter einem Dach:

Biomarkt FrLE1scH & WURST voN B10-BAGERN.

L gjﬁ@wfglfe?ne

Zutaten fir 4 Personen:

1 Packung Blatterteig (TK)
200 g Roquefort

von Bérbe\

>> Ganz einfach, schnell gemacht und superlecker:

Aufgetauter Bléatterteig (einfach und auch wirklich gut:

TK Bléatterteig) diinn ausrollen, zwischen zwei Schichten dinn
etwas Roquefort dazwischenkriimeln, nochmals leicht anwellen
(damit die Schichten und der Roquefort leicht aneinanderhaften).
>> Sterne ausstechen, auf ein Backblech mit Backpapier legen
und bei 200° ca. 10 Minuten goldgelb ausbacken.

Tipp: Passt prima zu frischem Feldsalat mit Walniissen!



